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Premium Baking Products




Késekuchen findet sich in fast jeder Auslage und wird als ,,Der Klassiker* im Béackerhandwerk bezeichnet.
Mit Premium Kisekuchen lassen sich Kédsetorten, Kédsekuchen und Fiillungen rationell und gelingsicher
herstellen. Die einzigartige Zusammensetzung der Rohstoffe ergibt den typisch cremigen und vollmundigen
Geschmack. Fiir individuelle Varianten kann die Schiittfliissigkeit durch Milch oder Sahne ersetzt werden.
Anstelle von Quark kénnen auch Joghurt oder Philadelphia Frischkése eingesetzt werden.

Lassen Sie ihrer Kreativitit freien Lauf!
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Rezeptvorschlag: Grundrezeptur Betriebsrezeptur
Frischquark 2,500 kg
Sahne 1,000 kg
Wasser 0,750 kg
Vollei 0,750 kg
Premium Kiisekuchen 1,000 kg
Gesamtgewicht 6,000 kg
Herstellung: Alle Zutaten im All-in-Verfahren fiir ca. 3 Minuten glattriihren.

Auf den leicht angebackenen Miirbeteigboden (ca. 0,900 kg fiir 1
Blech 60 x 40 cm) ca. 5,500 kg Kéisekuchenmasse verteilen.

Backprozess: Bei ca. 190 °C backen.

Backzeit: Die Gesamtbackzeit betrigt ca. 50 - 60 Minuten.

PBP Premium Baking Products GmbH e Vohrener Str. 4 ¢ D-48336 Sassenberg e Phone: +49(0) 2583 304933 ¢ Fax: +49(0) 2583 304934 e info@premiumbakingproducts.de e www.premiumbakingproducts.de




